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Aviat farà un anyde la inauguració de la ~a .Fira del Maresme d'Artesans del 
Formatge i de Pastor a la nostra vila. 
Una fira que ens va sorprendre per la seva qualitat, participació, afluència 
de visitants i organització, on s'hi va poder comprovar que la gent de Sant 
Pol i rodalies tenim un esperit crític i a la vegada participatiu per valorar les 
activitats de qualitat i amb bons productes. 
Esteu tots convidats a participar d'aquesta fira, que ens portarà una vegada 
més a gaudir de sabors i olors d'altres contrades del nostre país, i agrair a la 
Penya Xíndries que amb el seu esforç i dedicació puguem tots plegats 
fer-ho. 
Menjareu bons formatges acompanyats de pa i melmelades de qua I itattot 
assaborint un bon vi. 
Bona Fira del Formatge per a tots. Montserrat Garrida i Ramera 

Alcaldessa de Sant Pol de Mar 

L'any passat varem compartir amb els amics de la Penya Xíndries la ~a. Fira 
de FormatgesArtesansdeSant Pol. Gràcies per la feina que hi vàreu fer i el re­
sultattan positiu que se'n va obtenir. 
Queal Maresme, comarca a on la ramaderia no ha estat un sector important, 
com si que ho és l'horta i la flor, queel formatge hi destaqui és un fetateniren 
compte i que ens ha de fer pensar a tots els formatgers i amants del format­
ge del camí que encara es pot fer per difondre'n les seves qualitats, ampli­
ar-ne l'oferta, el coneixement per part del consumidor català i aconseguir que 
acompanyi les nostres taules millorant la seva presència en la destacada gas­
tronomia catalana. 
L'entusiasme, rigor i bon fer dels Xíndries és un exemple que agraïm des del 
sector Formatger Artesà Català, perquè demostra tot el que es pot fer per 
ajudar a divulgar-lo. 
Cal però, pensar, treballar i posar-hi ganes de fer coses ben fetes per veure 
que d'una ~ edició passem a la 2a, pertant esperem poder continuar 
assistinta aquesta nova iniciativa queté com a objectiu fer conèixer, gaudir, 
i explicar què és el Formatge Artesà i de Pastor de Catalunya. 

Antoni Chueca i Abancó 

President d' Acrefa 

(Associació Catalana de Ramaders i 

elaboradors de formatge artesà) 

FORMATGERIA MAS D'EROLES 

Ad ra 11 (AltUrgell) 

FORMATGE BAUMA 

Borredà (El Berguedà) 

FORMATGERIA DETÒRREC 

Vilanova de Meià (La Noguera) 

FORMATGES VILATZARA 

Vilassar de Mar (El Maresme) 

FORMATGERIASERRATGROS 

Ossera (L'Alt Urgell) 

FORMATGERIA MAS ALBA 

Terradelles-Vilademuls (Pla de ~ Estany) 

FORMATGERIA MAS MARC!: 

Siurana d' Empordà (~Alt Empordà) 

FORMATGERIA Moli DE LA LLAVINA 

Centelles (Osona) 

FORMATGES CUIROLS 

La Nou de Berguedà (El Berguedà) 

FORMATGERIA DEL MONTSENY 

Montseny (EIVallèsOriental) 

FORMATGES CAN PUJOL 

Vilassar de Dalt (El Maresme) 

FORMATGERIA VALETTE 

Sant Llorenç de Morunys (Solsonès) 

FORMATGERIA TROS DE SORT 

Sort (Pallars Sobirà) 

FORMATGERIA LA VALL DE MERANGES 

Girul (Meranges) (Cerdanya) 

FORMATGERIA Moli DE GER 

Ger( Cerdanya) 

MELMELADES CALADA 

Sant Pol de Mar (El Maresme) 

VINS I CAVES R&R 

Sant Pol de Mar (El Maresme) 

Dissabte 27 d'abril de 2013 : 

11:00 h Inauguració i obertura de la Fira. 

18:00 h Xerrada - Tast a càrrec d'Albert Pons i Segarra de la 
FormatgeriaVal1 de Meranges. 

20:00 h Xerrada - Tast a càrrec de Nicanor Coscollola i Ferrer de la 
Formatgeria de Tòrrec . 

21:30 h Sopar ambtastet musical de cantautors a càrrec del 
Grup Partidaris , tot celebrantel seu desè aniversari. 
Preu 12.00 €. 

Diumenge 28 d'abril de 2013 : 

11:30 h Taller pels nens/es amb llana de Mas Marcè 
a càrrec de Rut Coromina i Aumatell. 

13:00 h Migdia musical amb la Big BangValona. 

17:30 h Xerrada-Tasta càrrec de Manel Marcè Riera de la 
Formatgeria Mas Marcè. 
Sommelier, Josep Sala i Castells. 

19:00 h Xerrada: Cultura de cuina local 
a càrrec de Carme Ruscalleda 
del Restaurant Sant Pau de Sant Pol de Mar 

Tot seguit Cloenda de la Fira 

Notes: L'entrada a la Fira és gratu"lta; els visitants podran adquirir 
un tiquet de degustació que dóna dret a 4 tastos de formatge 
i a una copa de vi. Preu: 7,00€. 

També es podran adquirir els tiquets de les xerrades -tast i 
del sopar. 
Els tiquets per assistir a les Xerrades -tast tindran un cost de: 
5,00 €. 
Aforament limitat. 
Servei de Bar. 

En cas de pluja, la fira es farà al Pavelló Municipal. 


